Hotel W Val d'lsere

LES ENTREES FROIDES / STARTERS/ XorodHble 3aKycKu.

Le coeur de laitue, guacamole d’avocat, chair de crabe et sauce vierge
Green salad, avocado guacamole, crab and sauce vierge

NMuctbn canarta, nrpe n3 aBokago, KpaGOBoe MACO noa KpaCHbIM COyCOM.

La salade fraicheur, de tous les légumes et fruits du moment
Fresh salad with seasonal vegetables and truits
Canap 13 Bcex cBeXuX oBoLluen 1 hpyKTOB NO CE30HY.

La salade bellevarde, viande de grison, nem de reblochon, tomates confites
Bellevarde Salad: local meat, reblochon cheese nems, sun dried tomatoes
Canap «benbBapa»:MeCTHOE MACO, CbipHble HEMbI,TOMUAOPOBOE BapeHbe.

La caesar salade, au poulet et Comté, pomme fruit
Caesar Salad: chicken and comté cheese salad with some apple truit
Canap «Lle3apb» un3 Kypuubl, Cbipa U A065okKa.

Le foie gras de canard, en terrine au naturel autour de la pomme
Duck "foie gras" terrine served with apple
YTuHoe ¢pya rpa B nawurerte, ¢ AGNIOKOM.

Le tataki de boeuf, croustillant de champignons et wakame
Beef Tataki, crispy mushrooms and wakame
TaTaku U3 roBaauHbILXPYCTALLME LWAMNUHLAOHLI U BaKama.

Le saumon fumé maison, creme épaisse au wasabi, coeur de romaine
Home made smoked salmon, wasabi cream, green salad
Cémra gomaluHero Kon4yeHus, coyc ¢ Ba3abu, 3enéHbin canar.

Les six huitres n °3 (selon arrivage)

Six oysters n °3
LLlecTb ycTpuy n°3 ( cOrnacHo ¢ NpuBO3OM).

La planche de charcuterie savoyarde
Plate of local dry meats
Bnoao MmecTHbIX KOn6acHbIX U3aenun.

PRIX NETS SERVICE COMPRIS 10% - NET PRICES SERVICE 10 % INCLUDED-L|eHb! ¢ Harozamu obcryXueaHUe 6/IKIOYEHO.
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